
                                                                              Vosporos  

                                                                         A la Carte Menu 

Take your pick from this fabulous choice of Greek favorite’s, including our house specialty of 

chicken on the spit. Our meats are slowly grilled to perfection over charcoal. This classic Greek 

taverna will have your taste buds dancing. 

 

Starters / Ορεκτικά 

Spicy Feta Cheese Spread with thyme oil  12.60€ 
Τυροκαυτερή με λάδι από θυμάρι  

Homemade Tzatziki with dill oil  12.60€ 
Τζατζίκι με λάδι από άνηθο  

Beef Carpaccio with graviera cheese and crushed smoked almonds 31.00€ 
Μοσχαρίσιο καρπάτσιο με γραβιέρα και καπνιστά αμύγδαλα 

Feta “Saganaki”, pan fried cheese with sesame and red peppers marmalade 13.70€ 
Φέτα σαγανάκι με σουσάμι και μαρμελάδα πιπεριάς 

Zucchini Croquettes with Katiki cheese spread and fresh mint 18.90€ 
Κολοκυθοκεφτέδες με κατίκι και φρέσκο δυόσμο 

Pan fried Mushrooms with feta cheese and fresh thyme 17.20€ 
Μανιτάρια στο τηγάνι με φέτα και φρέσκο θυμάρι 

Grilled Haloumi Cheese with tomato marmalade and kataifi phyllo                                                   16.80€ 
Χαλούμι σχάρας με μαρμελάδα ντομάτας και φύλλο κανταΐφι  

Chicken Slices with white cream, mustard, bell peppers and mushrooms 22.00€ 
Κοτόπουλο τηγανιά με κρέμα γάλακτος, μουστάρδα, πιπεριές και μανιτάρια 

Grilled Aubergine with fresh herbs, goat cheese, confit tomato and almond pesto 18.00€ 
Μελιτζάνα στη σχάρα με φρέσκα μυρωδικά, κατσικίσιο τυρί ,ντομάτα και πέστο αμύγδαλου 

Freshly Cut Fried Potatoes  12.60€ 
Φρέσκες πατάτες τηγανητές  

Josper Chared Octopus, paprika with almond and lemon sauce  26.30€ 
Χταπόδι σχάρας με πάπρικα αμυγδάλου και σάλτσα λεμονιού 

Beef meatballs with tomato sauce and aged cheese 25.70€ 
Μοσχαρίσια κεφτεδάκια με σάλτσα ντομάτας και παλαιωμένο τυρί 

Salads / Σαλάτες 

Greek Salad with tomato, carob rusk cucumber, feta cheese, olives, onions, peppers, and oregano
 18.40€ 
Χωριάτικη με ντομάτα, παξιμάδι χαρουπιού, αγγούρι, φέτα, ελιές, κρεμμύδι, πιπεριές και ριγανη 

Cherry Tomatoes with avocado, anthotiro cheese, onions & mustard dressing 19.00€ 
Ντοματίνια με αβοκάντο, ανθότυρο, κρεμμύδια και ντρέσινγκ μουστάρδας 

Iceberg with grilled chicken, pancetta, panko, graviera cheese and lemon- mayo dressing 20.00€ 
Αϊσμπεργκ με ψητό κοτόπουλο, πανσέτα, γραβιέρα, πάνκο και ντρέσινγκ μαγιονέζας με λεμόνι 

Rotisserie / Σούβλα 

Half Roasted Chicken 38.90€ 
Μισό κοτόπουλο σούβλας 

Whole Roasted Chicken 65.10€ 
Ολόκληρο κοτόπουλο σούβλα 

 



Main Courses / Κυρίως 

Pork or Chicken Gyros on pita bread, tomato, onion, freshly cut fried potatoes and tzatziki 25.20€ 
Γύρος χοιρινός με πίτα, ντομάτα, κρεμμύδι, φρέσκες πατάτες τηγανητές και τζατζίκι 

Grilled Lamb Chops with freshly cut fried potatoes  41.00€ 
Παϊδάκια αρνίσια με πατάτες τηγανητές  

Beef Burger with lettuce, tomato, truffle mayo, cheddar cheese, bacon, and caramelized onion 
 26.50€ 
Μπεργκερ μοσχαρίσιο με ντομάτα, μαρούλι, μαγιονέζα τρούφας, τσενταρ, μπέικον και καραμ. 

κρεμμύδια 

Beef Fillet with grilled vegetables and thyme butter sauce 45.00€ 
Φιλέτο μόσχου με ψητά λαχανικά και σάλτσα βουτύρου με θυμάρι 

Angus Rib Eye with rocket salad and kefalotyri cheese             46.00€ 
Rib-eye με σαλάτα ρόκα και κεφαλοτύρι 

Catch Of the Day fish fillet with baby potato salad, garlic sauce and lemon dressing 41.00€ 
Ψάρι ημέρας με μπεϊμπι πατατατοσαλάτα, σάλτσα με σκόρδο και λαδολέμονο 

 

Josper* Grilled Skewers served with freshly cut fried potatoes. / Σουβλάκια  

Chicken Fillet Skewer with feta cheese spread / Σουβλάκι κοτόπουλο φιλέτο με τυροκαυτερή 29.40€ 

Pork Skewer with tzatziki / Σουβλάκι χοιρινό με τζατζίκι 34.70€ 

Beef Tenderloin Skewer with herbs sauce / Σουβλάκι μοσχαρίσιο με σάλτσα μυρωδικών 46.20€ 

Haloumi Skewer with honey-lemon sauce / Σουβλάκι με χαλούμι και σάλτσα μελιού 24.20€ 
 

Premium Dry Aged Cuts prepared at the Josper grill (per kilo) / Επιλεγμένα Κρέατα (ανά κιλό)  

Tomahawk Black Angus / Σπαλομπριζόλα Black Angus 115.50€ 

Dry Aged T-Bone Steak / Ξηρής ωρίμανσης T-bone 126.00€ 

Premium Lamb Saddle / Σέλα αρνιού  110.30€ 

Iberico Pork Ribs / Ιμπέρικο Χοιρινά Παϊδάκια 92.00€ 
 

Side Dishes / Συνοδευτικά 

Freshly Cut Fried Potatoes / Φρέσκες πατάτες τηγανητές 8.40€ 

Grilled Vegetables with lemon oil dressing / Ψητά λαχανικά με λαδολέμονο  10.50€ 

Grilled Corn with aromatic butter / Καλαμπόκι στη σχάρα με αρωματικό βούτυρο 8.40€ 

Steamed Rice with butter / Ρύζι ατμόυ με βούτυτο 7.40€ 

Pita Bread from the grill / Πίτα 1.80€ 
 

Desserts / Επιδόρπια 

“Profiterole” with “Valrhona gianduja” chocolate sauce and vanilla ice cream 14.70€ 
Προφιτερόλ με σάλτσα σοκολάτας “valrhona gianduja” και παγωτό βανίλια 

Roasted Pineapple with cream, crispy easter bread and vanilla ice cream 13.10€ 
Ψητός ανανάς με κρέμα, τραγανό τσουρέκι και παγωτό βανίλια 

Seasonal Fruits / Φρούτα εποχής  12.60€ 

Ice Cream & Sorbet - assorted flavors (per scoop) / Παγωτό και σορμπέ (ανά μπάλα) 4.20€ 

 

 
 



LITTLE GUESTS  

TASTE ADVENTURES 

With Annabel Karmel  
 
Little Guests!  Are you ready for a tasty adventure? 
 
There’s so much to explore at Sani Resort, including our world-class kid’s food – 
EXCLUSIVELY designed by global food expert and bestselling children’s cookery author 
Annabel Karmel, MBE. 

From light bite starters to the tastiest mains and perfect puds, why not discover something 
deliciously new today with Annabel’s famous recipes. 

 

 

Kids Menu  

Starters  

Chicken Soup EF NF DF             
15.20€ 
Κοτόσουπα 

Mediterranean tomato soup with veggies V NF G       
10.50€ 
Τοματόσουπα με λαχανικά 

Sunshine sweetcorn fritters with paprika -mayonnaise sauce V NF     
10.50€ 
Καλαμποκοκεφτέδες με σως μαγιονέζας-πάπρικας 

Mini Greek Salad with feta cheese GF V NF EF        
11.00€ 
Μίνι χωριάτικη 

Main Courses 

Spaghetti with Bolognese sauce   DF        
15.80€ 
Σπαγγέτι με σάλτσα μπολονεζ 

Kids burgers from beef with freshly cut fried potatoes         
16.80€ 
Μπεργκεράκια από μοσχάρι με φρέσκες πατάτες τηγανητές 

Seabass fillet with potato puree and steam veggies GF EF NF DF        
16.80€ 
Φιλέτο λαβράκι με πατάτα πουρέ και λαχανικά ατμού 

Chicken nuggets with freshly cut fried potatoes and pink mayo sauce   
13.50€ 
Κοτομπουκιες με φρέσκες πατάτες τηγανητές και ροζ σως σάλτσα 

Lamb chops with Mini Greek salad EF NF GF DF           
25.00€ 
Παιδάκια αρνίσια με χωριάτικη σαλάτα 

 

 

 



Desserts 

Seasonal fruits with yogurt cream V NF EF GF         
9.50€ 
Φρούτα εποχής με γιαούρτι 

Watermelon and kiwi ice lollies V NF EF DF GF          
7.90€ 
Γρανίτες με καρπούζι και ακτινίδιο 

Chocolate brownie and seasonal fruits V         
10.00€ 
Σοκολάτα μπράουνι με φρούτα εποχής 

Ice cream selection per scoop V NF             
4.20€  
Παγωτό επιλογής  (ανά μπάλα) 

In case the customer is allergic to any product, he is asked politely to contact the manager in charge of the restaurant or the Chef. Please 
advise us of any allergies or dietary requirements. All our dishes may contain traces of nuts and sesame. We will make every effort to comply 

with the dietary requirements of our guests and wherever possible will exclude requested food items, ingredients, and allergens from the 

dishes that we serve. However, all food is prepared in centralized kitchens and allergen-based meals are prepared in the same area as allergen-
free meals. We cannot therefore guarantee absolute separation and cannot take responsibility for any adverse reactions that may occur.  
GF Gluten free, V Vegetarian, EF Eggs free, DF Dairy free, NF Nut free  

 

 

 


